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Taklit ve Tagsis

Umut G. Yiikselen
Gida Mithendisi-EJitmen
Bag Denetci

Gida trtinlerinin génul rahathgiyla tiketil-
mesini saglayan en énemli etken tiiketici-
nin gidaya olan glivenidir. Beslenme hakki,
insanlarin saglikl olarak gida maddelerine
ulagma hakkidir.

Farkli nedenlerden dolay: insanlarin bu hak-
tan mahrum birakildiklar1 gérilmektedir.
Peki bu etik ihlalinin sebepleri neler olabilir?

Urtintin, bilindik bir markaymis gibi
algilanmasini saglamak,

Uriinde gercekten olmayan bir ézelligin
varmig gibi gosterilmesini saglamak,

Uriintin uygun olmayan bir 6zelligini
drtmeye calismak,

Uriinde
kapatmaya calismak.

meydana gelen bozulmay:

Gidalardaki hilelerin bilinen tarihi orta caga
kadar uzaniyor. O zamanlarda bile caydiric:
olmas: acisindan cok ciddi cezalarin uygu-
landigi biliniyor. Gunitimuzde ise bilimsel
calismalar teknolojinin gelismesine paralel
olarak ilerlemeler kaydederken; gida trtin-
lerinde hileler de daha zor tespit edilebilen,
benzer ileri teknolojinin kullanildig: bir se-
viyeye ulagmig durumda. Yani gidalarin es-
kiden oldugu gibi sadece duyusal ve fiziksel
ozelliklerinin incelenmesi bu tirden hile-
lerin tespiti i¢cin gerekli verileri artik sadla-
yamayabiliyor. Modern analitik cihazlar ve
bunlarla birlikte bilimsel caligmalarla gelis-
tirilen hizli ve guvenilir metotlar gidalarda-
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ki hilelerin kolayca tespit edilmesine olanak
saglamaktadir. Haksiz rekabetin énlenmesi,
lilke ekonomisindeki kayiplarin énlenmesi
ve uluslararasi platformda tlke imajinin ko-
runmasi agisindan taklit ve tagsise kars: 6n-
lem almak gereklidir.

Cogumuz satin aldiimiz gidalarda son
kullanma tarihlerini kontrol ederiz. Bu énlem
onemlidir fakat yeterli degildir.

- Tikettigim tUrlnlerin etiket bilgisi dogru
mu?

- Organik diye aldigim gida, gercekten orga-
nik mi?

- Katki maddesi kullanilmis mi?

- Saglik acisindan uygun mu?

Zaman zaman bu ve benzeri sorular kendi-
mize soranz lakin gerekli cevaplar codu za-
man gidalarin uygun ortamda analiz edilme-
siile elde edilir.

Gerekli analizlerin yapilabilmesi icin talep-
ler biiytik market zincirleri, tiretici firmalar
ve denetleme sorumlulugu bulunan kuru-
luslardan gelebilir. Ilgili talebin ciddi analiz
kuruluglarinca kargilanmasi da muhimdir.
Toplumda bilincli tiiketiciler arttikca, prob-
lemlerin azaltilmasi mimkiindar.

Tagsis; gida maddelerinin ve gida ile temasta
bulunan malzemelerin, mevzuata veya izin
verilen ozelliklerine aykir1 olarak tretilmesi
halini ifade eder.

Taklit; gida maddesi ve gida ile temasta
bulunan malzemelerini sekil, bilesim ve
nitelikleri itibariyle bilesiminde olmayan
dzelliklere sahip gibi géstermeyi ifade eder.
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Tagsis;
- Uriinlere temel 6zelligini veren unsurlarin
mevzuata aykiri olarak ¢cikarilmasi,

- Temel unsurlarin miktarinin degistirilmesi,

- Ayni degeri tagimayan bagka bir maddenin
yerine ayn1 maddeymis gibi katilmasi,

- Gida maddesinin mevzuata aykin olarak
Uretilmesi,

- Gida maddesine bir sey karigtirarak safligi-
n1 bozma, karistirma olarak ifade edilebilir.

Bilingsiz kullanilan katki maddeleri, bilin-
digi halde kontamine (pestisitler, agir me-
taller, hormonlar ve diger bulaganlar) gida-
larin tiiketime sunulmasy; insan saghgim
tehdit eden en énemli gida hileleridir. Ttrk
Gida Kodeksi'nde ve ilgili mevzuatlarda ka-
lintilarin yasal sinirlari meveuttur. Bu yasal
sinirlarin agilmasi, insan saghgim ciddi ola-
rak tehdit eder. Bu hilelerin anlasilmasi icin
gunumuzde kullanilan teknikler asagidaki
gibidir:

Taklit ve tagsis icin analiz ydntemleri:

1- GAZ KROMATOGRAFISI: Gaz kroma-
tografisi, bir karisimda gaz halinde bulunan
veya kolayca buharlastirilabilen bilesenlerin
birbirinden ayrigtirilmas: ve analiz edilme-
sinde kullanilan yéntemdir. Islemin kisa sii-
rede ve ¢cok duyarli bir gekilde tamamlanma-
s1 metodun Ustinligiinti ortaya koymaktadir.

2- KUTLE SPEKTROMETRESI: Kitle
spektrometresi atomlardan, molekiillerden,
radikallerden veya bunlarin karigimlarindan
iyonlar meydana getiren ve sonra da bu iyon-
lan kitle/yik (m/e) oranlarina gére ayirip
ayr1 ayr1 saptayan bir cihazdir.

3- SIVI  KROMATOGRAFISI:  Yiiksek
performansli sivi kromatografisi (HPLC),
hareketli fazin siv1 oldugu, ytiksek basing al-
tinda hareketli faz ile sabit faz arasinda mad-
delerin dagilma esasina dayanan bir kroma-
tografi turudur.

4- ENZiM TEKNIGi

5- DNA TEMELLI TEKNIKLER
6- TERMAL DEGiSiM TEKNiGi
7- DIGER FiZiKSEL TEKNiKLER

Tagsis icin o6rnekler vermek gerekirse; tere-
yagina bitkisel yag katilarak tamamen tere-
yagi gibi satilmasi, peynire nisasta katilmas;,
zeytinyadina diger yaglarin, bala glikoz ve
fruktoz surubu katilmasi. Meyve surubunun
lizim pekmezi olarak pazarlanmasi, yine bit-
kisel kokenli bir yagin aromalarla ve katk:
maddeleri ile tereyadina benzetilerek tereya-
g1 olarak satilmasi tipik taklit drnekleridir.

13.06.2010 tarihli ve 27610 sayili Resmi Ga-
zete’de yayimlanan VETERINER HIZMET-
LERI, BITKI SAGLIGI, GIDA VE YEM KA-
NUNUnun 3'inci maddesinin 6'nc1 fikras:
uyarinca tagsis ve taklit tirinlerin kamuoyu-
nun bilgisine sunulabilecedi hitkme baglan-
mistir.

Ayrica 17.12.2011 tarih ve 28145 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin Res-
mi Kontroltiine Dair Yénetmelik’in 8. Madde-
si geregince laboratuvar sonucu ile taklit ve
tagsis yapildig: kesinlesen gida ve yemi tre-
ten/ithal eden firmanin ads, tirtin adi, marka-
s1, parti ve/veya seri numarasinin Bakanlik
(TOB) resmi internet sitesinde, Bakanlik¢a
kamuoyunun bilgisine sunulabilecegi htk-
mu yer almaktadir.

Meslegimiz ve

Meslektaslarimiz
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Gida konusunda yasal dayanak olan 5996
sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgs,
Gida ve Yem Kanunu’'nun 24 {tincii maddenin
4uncti fikrasina gore taklit ve tagsis yapan
gida Ureticilerine 10 bin Turk Lirasi idarl para
cezasi verilmektedir. Cezalar ne kadar artiril-
sa da caydiric1 olmayabiliyor, ¢clink igletme
yaptii hile ile aldig1 cezadan ¢ok daha faz-
lasinda kar elde edebiliyor, bu nedenle taklit
ve taJsise 1srarla basvuran isletmelere faali-
yetlerini durdurma gibi cezalar verilmelidir.

Bakanlik tarafindan yapilan resmi denetim-
lerin artirilmas: ve denetimlerin daha etkin
hale getirilmesi gerekmektedir. Gida islet-
melerinde i¢ denetim gdérevini yerine getiren
muhendisler; bagimsiz ve etkin bir denetim
mekanizmas1 kurmali, kendilerine daha et-
kin bir calisma alani saglanmalidir.

Cesitli uluslararas: standartlarda ise gida
taklit ve tagsisi ile ilgili gereksinimlerden
bazilan séyledir:

FSSC 22000 v.5.1

1) Kurulus, asagidakileri iceren belgelenmis
ve uygulanmig bir gtivenlik acigi dederlen-
dirme prosediiriine sahip olacaktir:

a) Potansiyel givenlik a¢iklarini tanimlar,
b) Kontrol énlemleri geligtirir ve

c) Belirlenen gtivenlik aciklarina kars1 bunla-
r1 6nceliklendirir.

2) Guvenlik aciklarini belirlemek i¢in kuru-
lus, Girtnlerinin potansiyel gida sahtekarlig:
eylemlerine duyarlihigini degerlendirmelidir.

3) Plan ytrtrlikteki mevzuata uygun olacak-
fir.
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TS ISO 22000:2018
4.1 Kurulus ve baglaminin anlasilmas:

Kurulus, amaci ve stratejik yont ile ilgili
olan ve gida guivenligi yonetim sistemlerinin
amaclanan sonucuna/sonuclarina ulagabil-
me yetenedini etkileyen, i¢ ve dig hususlan
tayin etmelidir.

Kurulus bu i¢ ve dig hususlarla ilgili bilgiyi
gtncellemeli ve gézden gecirmelidir.

Not 1 - Hususlar degerlendirme icin olumlu
veya olumsuz etkenleri icerebilir.

Not 2 - Icerigi anlamak, asagidakilerle sinir-
i olmamakla birlikte yasal, teknolojik, reka-
betci, pazar, kiiltirel, sosyal ve ekonomik or-
tamlar dahil olmak tizere uluslararasi, ulusal,
bélgesel veya yerel olsun siber giivenlik ve
gida dolandiricihigi, gida savunmas: ve ka-
sith kirlenme, bilgi ve organizasyonun per-
formans gibi dig ve i¢ sorunlar géz éntine
alarak kolaylastirilabilir.

BRC Food 8

2.7 HER PROSES BASAMAGI ICIN POTAN-
SIYEL TEHLIKELERIN LISTELENMESI,
TEHLIKE ANALIZI YAPILMASI VE BELIR-
LENEN TEHLIKELER ICIN ONLEMLERIN
BELIRLENMESI (CODEX ALIMENTARIUS
BASAMAK 6, PRENSIP 1’ E DENK)

MADDE GEREKLILIKLER

2.7.1 HACCP gida guvenligi ekibi urun, pro-
sesler ve altyap: ile ilgili tim proses basa-
maklarinda olugabilecek tiim potansiyel teh-
likeleri tanimlayacak ve kayit altina alacaktir.
Bu bir proses ya da devam eden proses ba-
samaklarinda tanimlanan girdilerde var olan
tehlikeleri ve asadidaki tehlike tiplerini de
icerecektir.
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- fiziksel bulagma

- kimyasal yada radyolojik bulagsma

- hile (or. Ikame veya kasti/kasitli tagsis) '
- kotu niyetli bulagma

- alerjen riskleri (madde 5.3). ‘

Proses zincirindeki énceki ya da sonraki ba-
samaklar da deJerlendirmeye katilacaktir.

5.4 URUN OTANTISITESI, BEYANLAR VE
GOZETIM ZINCIRI

Hileli veya tagsisli gida girdileri satinalma
riskinin minimize edilmesi icin sistemler
olusturulacak ve tiim urun tamimlar1 ve be-
yanlarin yasalara uygun, tam ve dogrulanmis
olmas1 saglanacaktur.

MADDE GEREKLILIKLER

5.4.1 Kurulus girdilerin (6r. Hileli girdiler)
tagsisi veya degistirilmesi riskine kars: teda-
rik zincirindeki ge¢mis ve yeni geligen teh-
like ve tehditlere ait bilgilere ulagilmasi ko-
nusunda prosesler olusturacaktir. Bu bilgiler
asadidaki yollarla elde edilebilir, 5rnegin:

« Ticari iligkiler
- Devlet bilgi kaynaklar
- Ozel bilgi merkezleri

5.4.2 Tum gida girdileri veya girdi grupla-
r icin girdilerdeki potansiyel tagsisler ve
degistirmelerin degerlendirilmesi icin do-
kiimante edilmis zafiyet degJerlendirmeleri
yapilacaktir. Bu degerlendirmelerde asagida-
kiler de dikkate alinacaktir:

- Tagsis ya da degistirmenin gecmis delilleri,
- Tagsis ya da degistirme yapmay: cazip ki-
lan ekonomik faktérler,

« Tedarik zincirinde girdilere ulagma kolayhg,

Meslegimiz ve
Meslektaslarimiz

icinGirdaMO
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- Tagsisleri tanimlama icin rutin test uygu-
lama,

- Girdinin dogasi/dogal durumu.

Bu degerlendirme ciktilar bir zafiyet de-
gerlendirme planm olarak dokiimante edile-
cektir.

Bu doktimante zafiyet plani, potansiyel risk
durumunu degistirebilecek ekonomik du-
rumlardaki ve piyasa anlayiglarindaki de-
gisimleri yansitilabilecek sekilde gézden
gecirilecektir. Bu gézden gecirme yillik ola-
caktir.

5.4.3 Girdiler icin belirli bir tagsis veya

degistirilme riski tanimlandi§inda za- e

fiyet degerlendirme plani tanimlanan
riskleri azaltacak ilgili guvenlik ve/veya
test proseslerini de kapsayacaktir.

Ulkemizde en basta gelen hile tiirleri ve
ilgili analizler icin asadidakiler 6rnek olarak
gosterilebilir:

+ Uziim pekmezi: Uziim pekmezinde hi-
lelerin en basta gelen nedeni, Giretim mali-
yetini diisirmek ve Tlirk Gida Kodeksi hi-
kiimlerine uyum saglamaktir. En problemli
konular; tizim pekmezine glikoz surubuy,
intilin, HFCS85, HFCS55 ve HFCS 42 yani
fruktoz ilavesidir. Bu sekilde tizim pekme-
zi Uretiminde Uzim kullanmayanlar hem
pekmezin kil miktarimi ayarlamaya hem
de pH degerini 5.0 dlzeyine getirmeye
calismaktadirlar. Hi¢ tiziim islemeden tizim
pekmezi sektorti dogmus ve tiiketiciler al-
datilmistir. Bu amaca kilif icin hazirlanan
lizim pekmezi serbeti (surubu) TOB’nca
yasaklanmistir. Bu hilelere engel olmak icin
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TGK Uziim Pekmezi Tebligi'nde C13 ana-
lizi, HPLC ile seker analizi ve dagilimi ve
organik asit analizi degerlerinin yer almas
saglanmistir. Uzim pekmezine hile yapan-
larin tretimde mevzuata aykin olarak kul-

landiklar digje&yveler sunlardir:

» Uziim
Pekmezine incir
Ekstrakt: ilavesi

Incir kuru
meyve seklinde
degerlendirilmektedir.
Kurutma prosesi
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sonunda aflatoksinli incirler UV 1511  (TOBnca  yasaklanmigtir) lretiminde
altinda vermis olduklarn san florasans renk  kullanmaktadirlar. Cok  énemli  bir
nedeni ile ayrilmakta ve insan tiilketiminde = mikotoksin olan aflatoksin, insanlarda
kullanilmamas:1 icin imha edilmesi  kanser ve benzer hastaliklara neden

gerekmektedir. Bu tip atik triinlerin  olmaktadir. Butin gida maddelerinde

’ isletmeden uzaklastirmas1 bile bir  olmamasi gereken bir zararli bilesigi
maliyet  gerektirirken,  Ulkemizin en ©&6nemli geleneksel Turk

’ baz1 kéti  gidasina ilave ederek, insan saghigina zarar

) 2 niyetli  veren gida Ureterek gida gtivenligini riske
W kisiler etmektedirler. Uziim pekmezine incir ilavesi

renkte, aromatik bilegiklerde ve tatta ¢ok
onemli degisiklikler olusturmaktadir. Bunu
engellemek icin Urlin agin 1s1l isleme tabi
tutularak HMF degeri ylikselmekte ve o da
insan karacigerinde toplanan bir bilesik
oldugu icin TGK’da belli limiti agsmamas1
zorunludur.

» Uziim Pekmezine Kayisi Ilavesi

Atik kayisilanin asin 1sitilmasi ile tziim
pekmezine ilave edilerek tiketici
aldatilmaktadir. Uziim pekmezine kayis:
ilavesi renkte, aromatik bilesiklerde ve tatta
cok onemli degisiklikler olugturmaktadir.
Bunu engellemek icin tritin agin 1s1l igleme
tabi tutularak HMF degeri ytikselmektedir.
Insan karacigerinde toplanan bir bilesik
incirleri ©olduguicin TGK'ya gérebellilimiti agsmamasi

acik kazanda zorunludur. Eger asini SO2 nedeni ile ayrilan
saatlerce kaynatip atik kayisi ise son pekmezde ayrica agirn SO2
cok koyu siyah bulunmaktadir (kuru kayisida max. SO2 limiti

renkteincirekstrakt: 2000 mg/kg'dur).

elde etmekte ve
aflatoksin ile zengin

bunlar:
° alip kuru

» Uziim Pekmezine Misir Surubu (Glikoz

drint hileli tzim Ve Fruktoz) flavesi

pekmezi ve {iziim Uziim  pekmezine misir surubunun
pekmezi serbeti  degisik kangimlan glikoz surubu, fruktoz

Meslegimiz ve
Meslektaslarimiz

icinGirdaMO
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surubu (F85F55 ve F42) veya bunlarn
karigimlarinin ilavesi ile Gzim pekmezinin
kil degeri diismekte, ancak HMF degerini
azaltmaktadir. Ancak fruktoz/glikoz (F/G)
orani degJismekte ve buna bagh olarak C13
degeri de degismektedir.

» Uziim Pekmezine Iniilin Ilavesi

Uziim pekmezineiniilin (frukto oligosakkarit)
ilavesi ile Uziim pekmezinin kil degeri
dismekte ve HMF dederini azaltmaktadir.
Ancak F/G orani degismekte ve buna bagh
olarak C13 degeri degismektedir.

» Uziim  Pekmezine
Konsantresi Ilavesi

Karpuz  Suyu
Uztim pekmezine karpuz konsantresi
ilavesi ile Uzim pekmezinin kil
degeri diismekte, ancak HMF degerini
azaltmaktadir. F/G orani ve buna bagh

olarak C13 degeri de degismektedir.

» Uziim Pekmezinde Katki Oranlarinin
Saptanma Olanaklar:
Uziim pekmezi ile %10, %25 ve %50
oraninda glikoz surubu karigimina ait
bilesim unsurlari arasindaki bagintilar

belirlidir.

Pekmezlerde  standart bir  {iretim

metodunun  olmamasi ve  meyve
bilesiminin ¢ok sayida etkene bagh

olarak degismesi taklit ve tagsis tespitini

zorlagtirsa da, herhangi bir karisim
materyali  pekmeze  karistinldiginda
pekmez dogal bilesim unsurlari arasindaki
bagintilar  bozulacak veya  bilegim

unsurlar1 miktar: degigecektir.
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« Kirmizi et: TOB tarafindan kirmiz1 et ve
et Urtinlerinde domugz, at ve esek etinin ka-
tilip katilmadigini belirlemek icin 462 érnek
analiz edildi. Bunlarin ylzde 0,651 olumsuz
cikti. Ancak, kirmizi et Urlnlerine kanath
eti katilp katilmadigini belirlemek amaciy-
la yapilan denetimlerde olumsuzluk orami
ylzde 3,20 olarak belirlenmistir. 406 kirmi-
z1 et Urinlinden 13'line kanath eti katildin
tespit edilmigtir. Tavuk, hindi, bildircin veya
devekusu etinde mikrobiyolojik kriterler
yoniinden yapilan analizlerde, olumsuzluk
oraninin yuzde 17,98 ile oldukca yiiksek
oldugu belirlenmisgtir.

¢ Bal: Tum diinyada balin bircok besleyici
ve dogal ozelliklerinin ¢ok uzun yillardir
bilinmesi, irant popiiler hale getirmis ve cok
ciddi bir talep yaratmistir. Uretim ile talep
arasindaki fark, kaliteli balin fiyatini cazip hale
getirirken, sahte yollarla tiretimi de arttirmisgtir.
Balin ti¢ yolla sahtesi yapilmaktadir.

- Ansiz Bal Uretimi - misir surubuna bal
enzimi katilmasi

- Anya seker surubu verilerek bal tiretimi

- Sahte bal ile gerceginin karigtirilmas:

Sahte bal ile gercek balin tiiketiciler ta-
rafindan anlasilmasi mimkiin degildir. Bu
islem bu konuda uzmanlagmis laboratuvar-
larda cesitli analizlerle yapilir. Balda yapilan
taklit ve tagsisin tek ve en etkin tespit yonte-
mi uluslararasi kabul gérmiis C13 ve C4 ana-
liz metodudur.

Takviye edici gidalarda hileler: Takviye edi-
ci gidalarda ve &zellikle zayiflama icin tiiketi-
lenlerde sildenafil ve sibutramin icermesidir.
Bu maddeler saghda zararlidir.
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 Bulgur: Bulgur tretiminde mevzuatta ya-
sak olmasina ragmen boya kullanimi mevcut-
tur.

 Soslar: Urtin tebliglerinin olmamas1 ve
TSE standartlarinin dikkate alinmamasi. Ket-
capta TSE’de kuru madde miktar1 en az 24
briks olmasi gerekirken, 8 briksteki tirtinler
piyasada bulunmaktadir. Bu distik briks ile
raf dmrintn 1,5 yila kadar verilmesi. Bu ola-
silikla yasal limiti asan koruyucularla sagla-
nabilir. Distik seker kullanimi sonucunda
tathligin yapay tatlandiricilarla saglanmasi.
Ketcaplarda yapay tatlandiric1 kullanimi ya-
saklanmalidir. Yine ketcapta renk verici mad-
de olarak yapay renk verici olan Carmosine
kullanilmasi. Salcada yasak olan renklendi-
ricilerin bir cesit salca tiirevi olan ketcapta
da yasak olmasi gereklidir. Mayonezde yag
miktarinin %15'lerin altinda olmas: sonucun-
da koruyucularin olasilikla yasal limiti asan
miktarlarda kullanilmasi. Mayonezde kali-
tesinden emin olunamayan bitkisel karigim
yaglarinin kullanilmasi. Mayonezde de, siv1
yagda istenen kalite dzelliklerinin bir kalite
parametresi olarak aranmasi zorunludur.

» Zeytinyag:

» Natiirel zeytinyad; fiziksel (presleme,
santrifiijleme ve perkolasyon) yéntemleri
ile elde edilen bilesimindeki cok énemli
antioksidan maddeler (fenolik bilesikler,
tokoferol ve diger aromatik maddeler) ile
birlikte ytiksek dizeydeki tekli doymamis
yag asidi (oleik asit) iceren ve yiiksek ok-
sidatif stabiliteye (raf dmriine) sahip olan
dogal bir meyve yagidir (veya yagh mey-
ve suyu). Bu tanima gore rafine ve riviera
olarak bilinen zeytinyad tirleri ve pirina
yadi, natiirel zeytinyagd: sinifina girmezler.

Nattrel zeytinyags, hile ve sahtecilige en
cok maruz kalan gida maddesidir. Beslen-
me fizyolojisi acisindan (kalp hastaligi ris-
kinin azalticy, iyi huylu kolesteroli (HDL)
yukseltici, kot huylu kolesteroli (LDL)
azaltic1 ve bazi kanser turlerine karsi ko-
ruyucu etkisinden dolay1) saglikli bir yag
kaynag: ve fonksiyonel gida olarak énem
tagimaktadir. Ustiin duyusal nitelikleri na-
tirel zeytinyadina uluslararasi ticarette de
son derece artan bir talep ile ekonomik ba-
kimdan buliytk bir de§er kazandirmaktadir.

+ fkinci Ekstraksiyon Zeytinyaglar:
Presleme, santrifiijleme veya perkolasyon
yontemlerinden herhangi biri ile zeytinlerden
yag fazi elde edildikten sonra diger iki faz
pirina (yagh zeytin posasi) ve karasu ile
birlikte toplam ti¢ faz aciga ¢ikmaktadir. Tki
veya U¢ fazl kontinii sistemlerden aciJa ci-
kan prinada kalan (%4 - 10) yadi, ekonomik
acidan geri kazanmanin yolu, mekanik yon-
temlerle (dekantérde) gerceklestirilen ikin-
ci ekstraksiyondur. Bu yaglar taze pirinadan
bekletmeden dogrudan fiziksel yontemlerle
elde edildiginden natiirel zeytinyad: simifina
dahil edilirken, beklemis pirinalardan elde
edilenler pirina yag: 6zelligi gdstermektedir.
Rafine Zeytinyagi, Kolon Sizmasi veya Riviera
Zeytinyadi, Rafine Pirina Yag: veya Yemeklik
Pirina Yagi, Diger Bitkisel Tohum ve Meyve
Yaglarinda da tadsis tespit edilmektedir. Na-
tirel zeytinyaglarn Kapiler Gaz Kromatografi-
si (Capillary GC) ve Yiiksek Basing Sivi Kro-
matografisi (HPLC) ile analiz edilmektedir.
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