TÜRK GIDA KODEKSİ GIDA KATKI MADDELERİ YÖNETMELİĞİ TASLAĞINA İLİŞKİN TMMOB GIDA, KİMYA ve ZİRAAT MÜHENDİSLERİ ODALARI ORTAK GÖRÜŞÜ

  

	Taslağın Geneli Üzerindeki Görüş ve Değerlendirme 
	Teklif 

	1- Daha önce farklı 3 ayrı mevzuat ile düzenlenen gıda katkı maddeleri, görüşe açılan taslakla tek mevzuat altında toplanmıştır. Bu olumlu bir gelişmedir. Ancak; taslağın bu halinde madde başlıkları çok az sayıda olduğundan, yönetmeliğin anlaşılmasında ve hükümlere eksiksiz ulaşılmasında güçlükler yaşanacaktır. Örneğin: direkt tüketiciye satılmayacak katkı maddelerinin etiketlenmesi; tüketiciye direkt olarak satılacak katkı maddelerinin etiketlenmesi aynı madde başlığı altında verilmiştir. Taşınabilirlik ilkesi, diğer hükümler arasında kaybolmuş, neye hizmet ettiği anlaşılamamaktadır. Üretim izinlerinin kalktığı; belli boyutun altındaki işletmelerde konu uzmanı istihdamının zorunlu olmadığı dikkate alındığında; birçok işletmede bu ürünlerin kullanımı ustaların anlayış, bilgi ve yeteneği ile olacaktır.

2- İlgili taslağın 2 No’lu ekinde “Bazı gıda katkı maddeleri kategorilerinin bazı AB ülkeleri tarafından kullanımlarının yasaklanmasına devam edilebilen geleneksel gıdalar”a yer verilmiştir. Uyum sürecinde bu doğaldır. Ancak; kendi geleneksel ürünlerimizle ilgili bir çalışma yapılmamaktadır. Odalarımız ve Bakanlığın da içinde olduğu “Geleneksel Gıdalar Sempozyumu” periyodik olarak düzenlenmekte, çıktıları ilgili çevrelerle paylaşılmaktadır. Yine Tekirdağ Üniversitesi’nin de içinde olduğu bir çalışma ile bu konuda uluslararası kongre düzenlenmektedir. Kamu otoritesinin de T.C. Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı’nın koordinasyonunda bu çalışmaları acilen yürütmesi ve geleneksel gıdalarımıza yönelik varsa uygulanması gereken kısıtlar, özel limitler tespit etmelidir. Gerek tüketicimizin sağlığı, gerekse ürünlerimizin uluslararası ticarette haksız rekabetten korunması ancak bu şekilde mümkün olabilecektir. 

3- Taslağın geneli Türkçe ifadeler yönünden gözden geçirilmelidir. Tercümenin bire bir yapılması kaygısı ile kimi cümleler anlaşılmaz hale gelmiş, kimileri ise Türk dilinden uzaklaşmıştır. Tüm taslağın anlaşılırlık ve dil açısından dikkatle incelenmeye ve revize edilmeye ihtiyacı vardır. 
4- Gıda Katkı maddelerinin saflık kriterleri son derece önemlidir. Taslak içerisinde saflık kriterlerini düzenleyen mevzuata atıf yer almalıdır. 

5- İlgili Yönetmeliğe uyum süresi bulunmamaktadır

	1- Hükümler orijinal direktifte olduğu gibi bu yönetmelikte de anlamlı gruplar şeklinde ana başlıklarla mümkün olduğunca ayrılmalıdır. 

2- Kamu kurumları işbirliği halinde; üniversiteler, sivil toplum kuruluşları, odalar gibi paydaşları da çalışmaya dahil ederek geleneksel ürünlerimize yönelik limitleri belirlemelidir.

4- Saflık kriterlerine atıfta bulunulmalıdır
5- Uyum süresi verilmelidir  



	Taslak Maddesi 
	Görüş ve Değerlendirme 
	Teklif 

	Kapsam

MADDE 2- c) Gıdalara besin maddesi olarak ilave edilen maddeleri,


	  Ülkemizde “gıda maddesi” ve “besin öğesi” kavramları arasında kargaşa yaşanmaktadır. Bu maddede ifade edilen örn: beta karoten’in besleyici özelliği nedeniyle kullanılması, yani zenginleştirme amacıyla kullanılması halinde katkı mevzuatı kapsamında olmayacağıdır. İfadenin doğru anlaşılması için “besin öğesi”nin kullanılması yerinde olacaktır. 


	Kapsam

MADDE 2- c) Gıdalara besin öğesi olarak ilave edilen maddeleri,



	Tanımlar

MADDE 4-  (1) ğ) Şeker ilavesiz gıda: Monosakkarit veya disakkaritlerin ilave edilmediği ya da monosakkarit veya disakkaritleri içeren ve tatlandırma özelliğinden dolayı kullanılan gıdanın bulunmadığı gıdayı,


	İfade daha anlaşılır hale getirilmeye çalışılmıştır. 
	Tanımlar

MADDE 4-  (1) ğ) Şeker ilavesiz gıda: Monosakkarit veya disakkaritlerin ilave edilmediği ya da tatlandırma özelliğinden dolayı kullanılan ve monosakkarit veya disakkaritleri içeren gıdaların ilave edilmediği gıdaları



	Genel Hükümler 
MADDE 5- (1) c) 3) Gıdanın doğasını, içeriğini veya kalitesini değiştirmemek şartıyla, kalitesinin korunmasına katkı sağlamalı, stabilitesini artırmalı veya organoleptik özelliklerini geliştirmelidir.


	 İlgili hükmün temelinde ve orijinal metninde tüketicinin yanıltılmasına karşı korunması varken, taslakta bu ifade yer almamıştır. Oysa bu ifade son derece önemlidir. 
	Genel Hükümler 
MADDE 5- (1) c) 3) Gıdanın doğasının, içeriğinin veya kalitesinin tüketiciyi yanıltacak biçimde değişmesine neden olmamak şartıyla, kalitesinin korunmasına katkı sağlamalı, stabilitesini artırmalı veya organoleptik özelliklerini geliştirmelidir.



	Gıda Katkı Maddelerinin Kullanımı İçin Özel Hükümler

MADDE 8-(1) 
a) 2) Bileşik gıdaların üretiminde; aromatik, çeşni verici veya besleyici özellikleri ile birlikte ikincil olarak renklendirici etkileri nedeniyle kullanılan, aroma vericiler de dahil olmak üzere kurutulmuş konsantre formdaki gıdalar


	Maddede önemli bir ilke eksikliği mevcuttur. Renklendirme amacıyla kullanımların tümünde madde renklendiricidir. İfade bu mantıkla tekrar düzenlenmiştir.  
	Gıda Katkı Maddelerinin Kullanımı İçin Özel Hükümler

MADDE 8-(1) 
a) 2) Bileşik gıdaların üretiminde; aromatik, çeşni verici veya besleyici özellikleri ile birlikte ikincil etkisi renklendirmek olan, aroma vericiler de dahil olmak üzere kurutulmuş konsantre formdaki gıdalar

	Etiketleme 

MADDE 10 – (1) c) 5)Kullanım talimatı 
	Gıda katkı maddelerinin etiketlenmesinde kullanım talimatının bulunması daimi bir zorunluluk değildir. Ancak kullanım biçimi nedeniyle gerektiğinde bu talimat verilmektedir. 
	Etiketleme 

MADDE 10 – (1) c) 5) Gerektiğinde kullanım talimatı 


