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GIRA ILE ILGILI ISYERLERININ
FHISYENIIC DIZAYNI ve KONTROL,
SISTEMI CALISTAYY

Subemizin Marmara Calisanlar Fedarasyonu, istanbul Teknik Universitesi, istanbul Ticaret Odas! ile
birlikte diizenledigi Gida ile ilgili isyerlerin Hijyenik Dizayni ve Kontrol Sistemi Galistayimizi 21 Nisan
2012 Cumartesi glini istanbul Ticaret Odas! fuaye salonunda gerceklestirildik. Calistay katiimcilari iki
grup halinde calismalarini gerceklestirdi. Birinci grup gida is yerinin fiziksel olanaklarinin gida given-
liginin saglanmasinda énemi nedir? Hijyenik Tasarim nedir? Ulkemizde mevcut gida isletmelerinin
hijyenik tasariminda mevcut durum nedir? Bu durumun iyilestiriimesi igin dnerileriniz nelerdir? sorulari
(izerine; ikinci grup ise Halen Ulkemizde gida isletmelerinin ruhsatlandinimasinda hijyenik tasarimin
degerlendirilmesi il ilgili durum nedir? Ulkemizdeki bu degerlendirmede giiclii ve zayif yonler nelerdir?
Bu durumun iyilestiriimesi icin 6nerileriniz nelerdir? Sorular iizerine calismalarini gerceklestirdiler. iki
grubun yapmis ortak degerlendirmenin ardindan calistayimiz sona erdi. Galistayimizin sonug bildirgesi
sonraki gunlerde tim Uyelerimiz ve kamuoyu ile paylagiimistir.

SONUC BILDIRGESI

Gida Muhendisleri Odasi Marmara Bolge Subesi tarafindan; 21 Nisan 2012 tarihinde, istanbul Ticaret
Odasl, istanbul Teknik Universitesi ve Marmara Calisanlar Federasyonu ile birlikte; istanbul Ticaret
Odasr’'nda, iki oturum halinde gerceklestirilen “Gida ile ilgili isyerlerinin Hijyenik Tasarimi ve Kontrol
Sistemleri” caligtayl basari ile tamamlanmistir. Calistay, bakanlik, yerel yénetimler, meslek odalari,
isverenler, Universiteler ve sivil toplum kuruluglar temsilcilerinin katilimi ile genis tabanli ve kapsamli
bir katilimla gerceklestiriimistir. Calistay katiimcilar asagida yer almaktadir.

Istanbul Teknik Universitesi 6gretim Gyesi Prof. Dr. Dilek Boyacioglu’nun moderatérligin yirittigu
Calistay’da Turkiye’de gida isletmelerinin hijyenik tasarim yéntinden genel durumu, hijyenik tasarimla
ilgili yasal mevzuat ve gereklilikler tartisiimis, ortaya ¢ikan sonuglarin kamuoyu ile paylagiimasina karar
verilmistir.

Hijyenik tasarim bir gida isletmesinin; gidanin Gretiminin, saklanmasinin, dagitiminin, satisinin yapildigi
alanlarda, dogru bir yerlesim plani cercevesinde gida glvenligini saglamak Gzere dogru ekipman, dogru
malzeme ve dogru altyapi seciminden baslayip, temizlenebilirlik, bakim, onarim gibi tim strecler dahil
tim teknik detaylar kapsayacak sekilde tasarlanmasidir. Gok iyi bilinmektedir ki; bir gida isletmesinin
hijyenik tasarim ilkelerine uygunlugu gida guvenligini dogrudan etkiler. Ayrica kaynaklarin etkin kulla-
nimini saglar. Gida isletmecileri hijyenik tasarimin prensiplerine vakif olmali ve bunlari uygulamaldir.
Hijyenik tasarim;

* Yeterli buytkllkte alan ayrimasi (muhtemel genisleme alanlari dahil)
* Amaca (Uriin ézelliklerine ve gida guvenligi kurallarina) uygun malzeme, ekipman ve techizat
secimi
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Haber

U iyi bir tamir, bakim ve onarim sistemi
* lyi bir hijyen ve sanitasyon sistemi
» Tesisat giris cikis ve baglantilarin uygun olmasi
Su, elektrik, buhar, sicak su, basingl hava, 6zel gaz, sivi transfer hatlari, iletisim hatlari, yakit
hatlari vs
* Uygun havalandirma sistemi (pozitif basing saglayacak sekilde)
* Fiziki alanlar, zemin, duvar, tavan, ekipmanlar, tesisat hatlari, tim ara baglantilar ulagilabilir, kontrol
edilebilir ve temizlenebilir olmasi gibi birgok teknik ayrinti icerir. Bir baska deyisle, Hijyenik Tasarim
bir uzmanlik isidir.

Ulkemizde halen gida giivenliginden sorumlu tek yetkili otorite olan Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakan-
Iigr tarafindan bir gida isletmesinin kayit altina alinabilmesi igin gerekli siirecte bir cok kademe vardir.
Yirurlikteki mevzuat hukimlerine gdre ilgili gida isyerleri hijyen agisindan en son kademede denet-
lenmektedir. 5996 sayili kanunun 48. maddesi geregi; Belediyeler ve il Ozel idareleri tarafindan verilen
isyeri agma ve calisma ruhsatlari gida ve gida ile temas eden madde ve malzemeler ile ilgili isyerlerinin
teknik ve hijyenik kosullari ile gida guvenilirligi ve kalitesi konularin kapsamamaktadir. Oysa Gida islet-
melerinin kayit altina alinmasi islemi bu belgeye dayanarak yapilmaktadir. isyeri agma ve calisma ruhsati
alan isletmeler, ancak Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligrnin yillik kontrol planlan kapsaminda Gida
Hijyeni Yonetmeligi kapsamindaki denetime tabi tutulmaktadir. Bu asamada is isten gegmis olmakta;
isletme dizayn ve tasariminda hijyenik anlamda bir sorun varsa 5996 sayili yasa geregi gida isyerlerinin
faaliyetinin durdurulmasina kadar varan bir takim sonuglar dogurabilmektedir. Bu ise uygulamadaki
yanlisliklarin gida gtivenligine zarar vermesinin yani sira, hem zaman agisindan hem de ekonomik olarak
telafisi glic kayiplara yol agabilmektedir.

Tim bu sorunlann giderilmesi amaciyla:

* Hijyenik tasarim gida sanayinde ihtiyari degil mecburi bir konu olarak degerlendiriimeli ve gida
isletmeleri ile ilgili hijyen yénetmeliklerine de uygunluk degerlendirme surecleri igerisinde yer
almalidrr.

* Gida isletmelerinin hijyenik tasarima uygunlugu ile ilgili tedbirler; isletmenin proje ve kurulumu
sirasinda yani Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligr'nda kayit islemleri baslamadan 6nce ilgili
isyerinin yapi ruhsatlandirmasi kademesinin en basindan itibaren ele alinmalidir. Bilindigi tizere
5996 sayili kanunun temelinde gida guvenligi ve kritik kontrol noktalarinin tehlike analizi yer
almaktadir ve gida isyerleri acisindan kurulma sUrecinin en basinda hijyenik tasarim bir kritik
kontrol noktasidir. Gida isletmeleri calisma alanlarina gére fiziki altyapi gerekliliklerini Gretime
baslamadan 6nce tamamlamalidir.

*  “Gida isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yénetmelik” bu amaca yénelik olarak degis-
tirilmeli ve isyeri Acma ve Galisma Ruhsati yerine Hijyenik Tasarim Onay Belgesi aranmalidir

* (Gida igletmelerinin hijyenik tasarima uygunlugunun denetlenmesi ve onaylanmasi igin tasarima
vakif yetkin meslek gruplari ve bagdl olduklari meslek odalari etkin bir rol aimalidir.

Denetim ve kontrol faaliyetlerinde gérev yapan denetgilere, hijyenik tasarimi geregince sorgula-
yabilecek niteligin kazandirimasi saglanmadir.
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CALISTAY KATILIMCILARI

Ahmet KAVAK Gida, Tarm ve Hayvancilik Bakanligi Gida ve Kontrol Genel Midurligi Genel
Mudur Yardimcisi

Basri KALAYCI Yemek Sanayicileri Dernekleri Federasyonu Yénetim Kurulu Bagkani

Dr. Can DEMIR Turklab Genel Bagkani

Prof. Dr. Dilek BOYACIOGLU

istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béllimii Bagkan!

Gokhan DIK

Kagithane Gida, Tanm ve Hayvancilik iice Midiirii

Prof. Dr. Harun AKSU

istanbul Universitesi Veteriner Fakiltesi Meslek Yiksek Okulu Gida Teknolojisi
Program Bagkani

Kiibra CAVUSOGLU

istanbul Biiyiiksehir Belediyesi Uzman Miihendis

Prof. Dr. M. Hikmet BOYACIOGLU

Doruk Group Holding A.S. Arge Koordinat6ri

Prof. Dr. Muhammet ARICI

Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliim Baskani

Murat GOG

TMMOB Gida Miihendisleri Odasi Marmara Bélge Subesi Yénetim Kurulu Uyesi

Dog. Dr. Nezih MUFTUGUL

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Bolimi Ogretim Uyesi

Nuri SAHIN

Gaziosmanpasa Gida, Tanm ve Hayvancilik iige Miduri

Omer SENGUL

TMMOB Gida Miihendisleri Odasi Marmara Bélge Subesi Yénetim Kurulu Uyesi

Petek ATAMAN

TMMOB Gida Mihendisleri Odasi Yonetim Kurulu Bagkani

Ramazan BINGOL

TUm Restoranlar, Lokantalar ve Tedarikgiler Dernegi Yonetim Kurulu Bagkani

Ramazan YUKSEL Marmara Galisanlar Federasyonu Yénetim Kurulu Baskani
Samim SANER Gida Guvenligi Dernegi Yonetim Kurulu Baskani
Sedat KURU TMMOB Gida Mihendisleri Odasi Marmara Bélge Subesi Yénetim Kurulu

Baskani

Dog. Dr. Yesim EKINCI

Yeditepe Universitesi Genetik ve Biyomihendislik Bslimi Ogretim Uyesi
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