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MUSTAFA EKIiCi Kisaca kendinizden bahsedebilir misiniz?
Adim Mustafa Ekici. 1955 dogumlu, evli, iki cocuk babasiyim.
Sadece peynir treten bir gida sanayicisiyim. Meslegimiz aileden
gelmektedir.

Ekici Siitiin kurulusundan bugiine kat ettigi gelisimi nasil
ozetlerdiniz?

isimiz aslinda baba meslegi. Babamiz uzun yillar peynircilik isini
mevsimlik mandiralarda surdirdl. Az énce belirttigim gibi ben
onun yaninda hem isi, hem de peynir ustaligini dgrendim. Daha
sonra 1979 yilinda Antalya'da  klglk bir isletme kurarak
sanayicilige gegisin temellerini attim. Gunliik 1 ton s(t isleyen
kiralik bir binanin revize edilmesiyle beyaz peynir lrettigimiz bir
isletmeydi. Isimizi iyi yapmaya calistik, peynir isine odaklandik.
Yenilige ve teknolojiye acik oldugumuz igin isimiz buyGdu. 1995
yilinda da anonim sirket kurarak bugiinkii Antalya Organize
Sanayi'deki tesislerimizin yapimina basladik. O giinden bugiine
“TUrkiye'nin peynircisi olma” vizyonuyla galisiyoruz.

Fabrikanizda gida giivenligi konusundaki caligmalariniz
nelerdir, bu konuda c¢alisanlarin etkinligini nasil
saglamaktasiniz?

Gida Guvenligi bizim icin cok 6nemli. Siz de ¢ok iyi biliyorsunuz
ki giivenli gida demek izlenebilir gida demek. Ulkemizde siit,
agirikl olarak kiguk aile isletmelerince uretilmektedir Bu da
hem izlenebilirligi zorlastirmakta hem de st toplama diye bir
blyuk maliyet kaynagini  6nimize ¢ikarmaktadir.
Organizasyonumuzu ona gére olusturarak bu dezavantajlari
ortadan kaldirmaya ¢alisiyoruz. Gida guvenligi politikalarini
olusturma calismalarimiz sekiz yil Gncesine dayanir. O
tarihlerde TUBITAK' dan danismanlik hizmeti alarak ayrintili
planlarimizi ¢gikarmistik. Bu planlari sirekli yenileyerek,
caliganlarimizin surekli egitim almasini saglayarak ve bu
durumu da TSE'den belgeleyerek tlketicimize givenli gida
sunuyoruz. Ayrica uluslararasi piyasada daha ¢ok sorulan BRC
sartlarini karsiladigimizi da iki sene dnce belgeledik.

Fabrikanizda ka¢ tane gida miihendisi istihdam
ediyorsunuz? Ulkemizdeki gida miihendislerinin yeterli alt
yapiya sahip olduklarini diigtiniiyor musunuz?

Su anda bes tane gida mihendisi arkadasimiz var. Yeterli alt
yap! sorunu dedigimiz zaman egitim sistemimizi tartismak
gerekir kibu roportajin amacini asar.

Ekici iriinlerine artik Tiirkiye'nin birgok ilinde ulagsmak
miimkiin. Peki firmaniz, yurt digina da tiretim yapiyor mu?
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ihracatimiz var. Bunun igin {ig senedir ugrasiyor, yurtdisi fuarlara katiliyoruz. Su an arzu ettigimiz seviyede olmasa da
Ortadogu, ulkemiz stit sektdrl igin yakinlik avantaji olan iyi bir pazar.

Oncelikle Antalya sonra Tiirkiye siit sektoriinde yerinizi nasil goriiyorsunuz?
Sadece tek bir tirline, peynire odaklanarak stit sektoriinde takip ve taklit edilen bir konuma ulastik. Goziimiizi Tiirkiye'nin
peynircisi olmaya diktik, bununigin galisiyoruz.

Size gore Antalya siit sektoriiniin 6ncelikle incelenmesi gereken sorunlari nelerdir?

St dretimi konusunda maalesef kiiglk pargali Uretimin yaninda bir de iklimin verdigi dezavantaj var. Bu durum hem siit
hayvaninin verimliligini hem de stiin kalitesini etkiledigi igin treticinin isini zorlastiriyor, st dreticiligi gelisemiyor. Sizin
de bildiginiz gibi cografi kosullara daha uygun olan értl alti tarim gelisiyor. Diger taraftan siit Griinlerine bakacak olursak,
oOzellikle peynir yereldir. Cinki yapildi§i bolgenin (retim iliskilerine, kiltlirline, yasam bicimine gore sekillenip;
dogmustur. Yani Antalya'nin kendine ézgii peynirleri vardir: Akseki Cimi peyniri, Yorik peyniri gibi. Bunlari glivenli gida
uretim kosullarinda yapmak, canlandirmak gerekir. Ama maalesef bunlar igin gerekli kegi stiind, yorede (azalmakta olsa
da) hayvan potansiyeli olmasina ragmen daginik yapi ve kegi siitiinli satma aliskanligi olmadidi igin toparlayamiyoruz.

Mai Keyf fikri nasil ¢ikt, tiiketiciden beklediginiz ilgiyi bulabildiniz mi? Yeni lriin geligtirme ¢aligmalariniz var
mi?

Kokenimiz Konya taraflarinda Uretilen kiifli peynir; sevilerek yenen, yerel bir peynirdir. Kendimiz de sevdigimiz i¢in bunu
fabrika kosullarinda yapalim diye diistindik ve Turkiye'de ilk Gretim iznini alan ve Ureten biz olduk. Bu peynir genel olarak
fazla bilinmedigiicin yaygin bir tiiketimi yok, nig bir tiriin diye diistntyoruz.

Antalya Gida Miihendisleri Odasi hakkinda ne diigiiniiyorsunuz ve odamizdan beklentileriniz nelerdir?
Bolgemizdeki gerek hammadde ureticisi gerekse sanayici ile daha siki isbirligi ile gida sanayinin egitim ihtiyacinin
karsilanmasi diyebilirim.

isveren olarak Gida Miihendisleri arkadaslara tavsiyeleriniz nelerdir?

Gida Uretimi zordur, titiz bir calisma, 6zveri, emek ister. Arkadaglarimiza bunu bilerek bu meslegi segmelerini, islerini
sevmelerini, kolay basari olmadigini bilmelerini séyleyebilirim.
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