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Covid-19 Salgini, pek cok sektérde ekonomik
kriz, ticari anlagmazliklar, kesintiye ugramis te-
darik zincirleri vb. alanlarda aksamaya neden ol-
mustur. Siit endUstrisi de global boyutta yasanan
bu sikintidan nasibini almis ve zaman zaman
durgunluk noktasina ulagmigtir. Salginin devam
etmesi hem satiglar hem de siit trtinleri alter-
natiflerine yénelik egilimler acisindan endtistri
lizerinde etkili olmaya devam etmektedir. Yiye-
cek hizmetlerinin aldig1 darbe sonucu siit trtin-
leri satis1 azalma egilimi géstermis diger yandan
evde yemek yapimu arttikca perakende siit satig-
larina katkida bulunmustur. Bu nedenlerden do-
lay1 6niimiizdeki yillarda siit endtistrisinin daha
yavag buylyecegdi 6ngorilmektedir. Ayni zaman-
da salgin insanlarin stres ve kaygi problemlerini
artirmig ve dolayisiyla stresin olumsuz etkilerini
azaltmak i¢in tiiketiciler ila¢ yerine fonksiyonel
bilegen iceren yiyecek arayigina ve kendilerini
sasirtacak yenilikci beklenmedik iiriinlere yo-
nelmistir. Bu durumda, yavas bliylimeye ragmen,
tiiketici tercihlerinden dolay: bitki bazli, sekeri
azaltilmig, fonksiyonel bilesenli vb. belirli trtin
segmentlerinde artis &ngoriilmektedir. Salgin
gibi sektéri sekteye ugratan durumlar oldugun-
da piyasada durgunluk olur, dolayisiyla tiim bu
kaos ve tiketici tercihlerini sekillendirebilecek
en dogru adimlardan bir tanesi miisteri tercihle-
riyle uyumlu inovasyon yapmaktir. Uluslararas:
stit endustrisini sekillendiren énemli trendlere
ve/veya urliin segmentlerine ylksek etkiliden aza
dogru asagida yer verilmeye calisgilmigtir. Yiiksek
etkili irtin segmenti kisa vadede etkili olurken,
orta ve kisa etkili segmentteki inovasyon ve
Urunler uzun vadede etkili olup stit endiistrisini
sekillendirmektedirler.

Bitki bazl stit tirtinleri/ Hibrit siit Girtinleri Hib-
rit stit tirtinleri, 6zellikle bitki bazli alternatifler,

,

yeni bir tirtin olmamakla beraber, veganlarin da
dtesinde genis bir tiiketici segmentini cekmeye
basladikca, siit tiriinleri alaninda yeni firsatlar
sunmaktadir. ABD de geleneksel stit tirlinle-
ri satis1 durgunken bitki bazli tirtinlerin satis1
%5 artmistir. Tiketici aliskanliklar {izerine son
zamanlardaki Pazar arastirmalan bu rakamlan
desteklemis ve tiketicilerin %36” sinin diyetle-
rinde bitki ve hayvan karisimini tercih ettigini,
%22’sinin tamamen hayvan kaynakli ve %23"intin
tamamen bitki bazli oldugunu ortaya koymustur.
Ayrica sera gazi emisyonlarinin stit endustrisi
lizerindeki baskis1 sonucunda tiiketicilerin terci-
hinin daha az karbon ayak izine sahip daha cev-
reci urtinlere dogru kaymasi sonucunda, 6zellik-
le bitki temelli siitlere olan tercih artirmaktadir.
Bu sonuglar tiiketicilerin degisen yasam tarzla-
rina ve veganizme artan ilgiye isaret etmektedir.
Yulaf ve bezelye bazli siit icecekleri, arpa stiti,
50/50 laktoz icermeyen hayvansal siit, yulaf ve
badem sttt karisimlan raflarda yerini alirken,
bezelye proteini, 47y¢icek47n cevizi yadi, hindi-
ba koki lifi, 47ycicek yadi, ananas suyu ve laha-
na suyu ile formule edilmis 6zel karigimlar da stit
alternatifleri olarak piyasaya stirtilmiisttir.

Seker icerigi Diisiik Siit Uriinleri

Diisiik sekerli siit irtinleri son zamanlarda énemi
artan diger bir irtiin segmentidir. Sekeri azaltma,
stit Urtinleri endiistrileri icin her zaman biyiik
bir zorluk olmustur ve genel olarak hizla digiik
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sekerli yiyeceklere gecis yapan musteri tercihi
g6z ontine alindiginda, bu alanda kesinlikle goz-
lemlemeye ve yenilik yapmaya deger olacaktir.
Stit firmalarinin ortaya koydugu digtik sekerli ve
siitsiiz probiyotik yogurt son zamanlarda yogurt
satiglarinin artmasina katkida bulunmaktadir.
Tliketicilerin sekerli yiyecekler yerine eksi yiye-
ceklere egilim gdstermesi endustriyi seker ve
misir surubu azaltilmasina yénlendirmistir. Ozel-
likle Izlanda yogurdu gibi fazla eksilik ve daha
az tathlik iceren trlinlerin piyasaya ¢ciktign go-
ritlmektedir. Ureticiler ileride, tirtinlerinin sade-
ce ilave seker ve kalori seviyelerinde azalmasina
degil ayn1 zamanda daha az tath alternatiflerinin
gelistirilmesini de hedefleyen reformiilasyonlara
odaklanacaklardir.

Siit Bazli Atigtirmaliklar

Tiiketicilerin kullanisly, tiiketime hazir yiyecekle-
re dogru yénelmesi stit tirtinleri bazli atigtirma-
liklarin piyasada talep gérmesini saglamistir. Ge-
leneksel peynir gubugunun veya yogurt kabinin
otesine gecen bu atistirmaliklar son zamanlarda
artmaya baglamis ve endiistrisi icin elverisli bir
firsatlar sunmaya baslamiglardir. Ayr ayr paket-
lenmis gurme peynirlerden olusan atistirmalik
tabaklar1 veya fonksiyonel bilegsen iceren atig-
tirmaliklar bu sektérdeki yenilikler arasinda sa-
yilabilir. Tiiketicilerin, giinde li¢ 6Jtinden kaca-
rak yemek yemeyi tercih ettikleri su dénemlerde
kutudan c¢ikar cikmaz ya da buzdolabindan alip
atistirdiklar yiyecekler parakendecilerin en ¢ok
tercih ettigi ilk 10 gida trendi listesinde yer al-
maktadir.

Fonksiyonel Bilesen Iceren Siit Uriinleri

Diyet ve saghk arasindaki baglanti hakkindaki
titketici bilinci, fonksiyonel gidalar icin siirekli
artan talebe yol acmistir. Bilim ve teknolojideki
hizli ilerlemeler, artan saglik hizmetleri maliyet-
leri, yaglanan niifus ve diyet yoluyla saglikl ya-
sama yonelik artan ilgi, fonksiyonel gidalara olan
ilgiyi artiran faktérler arasinda yer almaktadir.
Nutrasétikler olarak da adlandirilan fonksiyonel
gidalar, oldukca besleyicidir ve besin degerinin
yani sira cesitli saglik yararlar da saglarlar. Onii-
miizdeki yillarda hizli biiytime sans: bulacagina
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inanilan fonksiyonel gidalardan biri de fermente
siit triinleridir. Tiiketiciler aslinda her giin tii-
kettikleri irtinlerde saglk yarar istemektedirler
bu nedenle bircok biiyiik firma islevsel bilesen-
ler iceren urtinler ortaya koyarak, tiiketicilerin
beslenme tercihlerine ve yasam tarzlarina uyan
secenekleri sunmaktadirlar. Probiyotik gidalar,
yag orani diigiik ve protein oram yiiksek triin-
ler, vitamin ve yag asitleri takviyeli, lifli ve tahally,
stevia gibi tatlandiric1 iceren fermente siit iirtin-
leri inovatif stit Girtinlerinin 6n saflarinda yer al-
maktadir.

Fonksiyonel olarak lanse edilen geleneksel tirtin-
lerin bazilarinda ¢ok az bilimsel gecerlilik bulun-
maktadir. Bu nedenle, diizenlemelerin Ar-Ge'yi
tesvik etmek, dogrulamay1 saglamak ve tike-
ticilerin istismarini énlemek i¢cin bu urtinlerin
gelistirilmesi gerekecektir. Stt igletmecileri, tu-
keticilerle, pazarlama ve iletisim sirasindaki id-
dialarinda samimi ve diirtist olmalidir.

Blockchain Tabanl Siit Urtinleri Tedarik Zinciri

Blockchain, kalic1 bir kayit olusturmak i¢in bilgi

“bloklarini” birbirine “zincirleyen” bir dijital tek-
noloji platformudur. Bu blok zinciri, tiim tiretim

déngtsii boyunca stit endiistrisinde gida ve hay-
vancilikta Grlin ve hayvanlar icin izlenebilirlik
verisini olusturmaktadir. Ornegin bir siit inegi-
nin genomik profili hayvanin yedigi yem, tibbi



Sektorden

gecmisi, ahir ortamy, tirettigi stitlin miktar1 ve ka-
litesi vb. yetistirme sartlar ile baglantili olabilir.
Kovid-19 salgimi sirasinda kiiresel tedarik zin-
cirinin bozulmasi, endiistride sikinti nedeni ol-
mustur. Bu nedenle gida glivenligini 6n plana
alan blockchain sirketleri, bu teknolojiyi gida
gtvenligi sistemlerinde ve hayvan genomisinde
kullanarak, sirketlerin, gida tedarik zincirlerinde
seffaflik saglamak amaciyla kullanmasini sagla-
maktadir. Stt trlinleri endistrisinin gida tedarik
zincirinde seffaflik, stirdurtilebilir kaynaklardan
icerik maddelerine ve igleme taleplerine kadar
tiketici glivenini kazanmanin anahtaridir. So-
nuc olarak, tiiketiciler tedarik sisteminde daha
fazla seffaflik aramaktadir. Uriiniin dogru sekil-
de kullanildigindan ve taleplerinin etik olmayan
bir sekilde karsilanmadigindan emin olmak is-
temektedirler. Blockchain bu soruna bir ¢éziim
saglayabilir.

Laboratuvar Tabanl Siit Uriinleri

Laboratuvar tabanli stt trtnleri, tiketici aci-
sindan cok fazla aciklama gerektirmeyen bagka
bir segmenttir. Insanlar ne yediklerinin ve bu
yediklerinin Uretimleri slirecince cevreye ver-
digi etkinin bilincine vardilar. Hayvan refahina,
dzelliklede negatif yonlii uygulamalara artan ilgi
nedeniyle, insanlar hayvansal kaynakli {irtinlere
alternatifler aramaya basladilar. Bu noktada labo-
ratuvar bazh siit tirtinleri devreye girmektedir.

Amerika’da bir firmada geleneksel inek siitiin-
de bulunan proteinler hayvanlar kullanmadan
yeniden yaratildi, Singapur’da laboratuvarda stit
tiretmek icin kék hiicreler kullanildy, Isvigre’de
yenilikei fikirleri ticarilestirme stirecini 6 aya
indirmek icin siit tirtinleri girisimi hizlandiric:
programi acildy, Israil’de genetik olarak gercek-
lerden ayirt edilemeyen stit Urlnleri yapmanin
mumkiin oldugu savunulmakta ve calismalar de-
vam etmekte ve yine hiicresel olmayan bir tarim
sirketi hayvan benzeri siit proteinleri tiretmek
icin mikroflora kullanmaktadir. Bu, siit protein-
lerinin 6zelliklerini tat, iglevsellik ve besin dege-
rinden 6diin vermeden kopyalamak icin hassas
fermantasyon adi verilen benzersiz, patentli bir
islemin kullanilmasiyla elde edilir.

Beklentiler 2030 yilina kadar modern gida trtin-
leri, hayvan kaynakl muadillerine gére hem daha
ucuz hem de daha kaliteli olacaktir. Laboratuvar-
da yaratilan siit triinlerinin artmas1 sonucunda
hem hayvan refahi1 hem de cevresel ayak izleri
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konusunda temkinli olan tiiketicilerin tiiketim
tercihleri bu yone kayabilir. Bununla birlikte, la-
boratuvarda yetistirilen stit trtnleri, geleneksel
stit Urltinlerinin tad1 ve dokusunu taklit etme ye-
tenegdi de dahil olmak tizere hala cesitli formiilas-
yon zorluklariyla karg: kargiyadir.

Siit Endiistrisini Diisiik Seviyede Etkileyen
inovasyonlar

Hayvan hastaliklarinin tespiti tzerine artan
dénem bu alanda maliyetleri diigtirmts ve pazarin
itici guclerinden biri olmustur. Bu alandaki tek-
nolojik ¢éziim saglayicilar, ciftcilere uzaktan iz-
leme kullanarak hayvanlarinin saglhigini optimi-
ze etmelerine yardime: olmak i¢in yapay zekay:
entegre etmektedir.

Diger yandan sttln, Uretimi fazla olan tilke-
lerden az olanlara transferinde koruyucu ice-
ren sit formunda dagitimi, {riiniin orijinalligi
konusunda endise yaratmakta ve hatta sirket-
lerin taze gida markasina zarar vermektedir.
Bu alanda koruyucu gerektirmeyen siiper so-
Jutma kaplar gibi yeni teknolojiler sorunun
listesinden gelinmesine yardimci olacaktir.
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Sonug

Tiiketiciler yiyecek secimlerinde rahatlik ve keyif
almaktan daha fazlasini talep etmektedir. Saglik
etkisi yiiksek, fonksiyonel bilegen iceren, dogaya
saygili ve kimi zaman da beklenilenden farkl
sagirtic1 Urlin ve ambalajlar daha cazip gelmek-
tedir. Urtinlerin, gida israfin1 azaltmak, karbon
ayak izini azaltma cabalarina dogru calismak
ve daha stirdurilebilir ambalajlar sunmak aci-
sindan strdiiriilebilirlik katsayisini yiikseltmek
zorunda kalacagi beklenmektedir. Abonelik ve
teslimat segenekleri, kigisellestirme, gida gtiven-
ligi ve izlenebilirligi ve daha hizli, daha ucuz gida
inovasyonu saglamak i¢in dijital araclarin dahil
edilmesi, biiyitk gida sirketlerinin daha kiictik,
daha cevik rakipleriyle rekabet etme yetenegi
icin kritik dneme sahip olacaktir.
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