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(HFCS) ve Icecek Endustrisinde
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enzimler ve asitler yardimiyla hidrolizasyonu, yine enzimler yardimiyla izomerize edilmesi

ve /veya kromotografik yontemle olusan tath suruplardir.” Hidrolizasyon iglemiyle uzun
zincir yapili polisakkarit molekdlleri bir miktar dekstroz (glukoz), maltoz, maltotrioz ve daha
uzun zincirli yiksek seker gruplarina pargalanirlar. Ortaya gikan geker profili tamamen 1si,
basing, pH gibi gesitli tiretim parametrelerine baglidir. Glukoz izomeraz enzimi yardimiyla yapilan
izomerizasyon iglemi sonucunda ortaya %42 ya da kromotografik ve pagal yontemi ile %55
fruktoz igeren suruplar gikar. Bu iglem sonucunda olusan suruplardan %42 fruktoz igeren
(F42) agadi yukar sekerle ayni tatliiga sahipken %55 fruktoz iceren (F55), sekerden bir miktar
daha tatiidir. Bu sektdrde Uretim hatlarinda kullanilan yiksek teknoloji sonucunda bu suruplar
tamamen saf, yabanci maddelerden arindinimis ve mikrobiyolojik olarak hijyenik hale
gelmektedir. Béylece sekerde mevcut bulunan yabanci mineral ve tuzlar suruptan tamamen
uzaklagtinimis olur . Bu 6zellikleri itibari ile fruktoz suruplan igine katilan Grlinlerin tadini
maskelememektedir. Frukfoz suruplar unlu mamdillerden regele kadar bir ¢ok iglenmig gidada
sekere %100'e varan oranlarda ikame edebilmekte ve Ureticiye buyik avantajlar
saglayabilmektedir. Kullanildigi Grdnlerin basinda igecek endustrisi gelmektedir. Fruktoz
suruplarinin bu endustriye sagladigi avantajlar agsagidaki gibi sayilabilir:

Fuktoz suruplan mismn yas 6gutme teknidi ile nisastasinin ayrimasi ve bu nisastanin

Fruktoz meyva sekeri olarak da adlandinlir ve elma, Uz(im, muz, armut gibi meyvalarda dogal
olarak mevcuttur ve igine girdigi gidanin tadina olumlu etkileri vardir2 Ayrica meyvanin dogal
yapisindaki karbonhidrat profili fruktoz suruplarinin benzeridir. Normal seker tadi aslinda meyva
tadina yabanci bir taddir. Dolayisiyla fruktoz surubuyla yapilan iceceklerde meyva tadi gliglenir,
aromada artma gozlenir. Sekerin boJazda biraktidi yakici tad ortadan kalkar. Béylelikle igimi
ok kolay ve daha ferahlatici bir Grlin ortaya gikar. Tlketici sekerle yapilan icecedi bir bardak
icebiliyorsa, fruktozlu icecedi iki bardak igebilir.

icecek endiistrisinde kullanilan fruktoz suruplarinin Ureticiye sevkiyatinin ve Ureticide
depolanmasinin dokme olarak yapilmasi gerekmektedir. Sevkiyat gidaya uygun hijyenik
tanklarla yapilir ve Ureticinin tankina pompalar yardimiyla transfer edilir. Fabrikadan 25 - 35
C>de ¢ikan suruplar tankerlerin 1si izolasyonlu olmasi nedeniyle yaklagik bu sicakliiklarda
Ureticiye ulastirilir. Ayrica Ureticinin tanklarinin da isi izolasyonlu olmasi gerekmektedir. Bu
islem sonucu Uretici sekerin sevkiyat ve fabrikaya taginmasi zahmetinden kurtulur ve isgilik ve
zamandan tasarruf saglar.

Fruktoz suruplan kullanima direkt olarak hazirdir ve igecek endustrisinde bir gok Gretim
asamasini ortadan kaldinr. Bu asamalar sdyle siralanabilir;

« Uretici, suruplan tankindan pompalayip ve miktar Gigen otomatik metrelerle transfer
edeceginden sekerin depodan dretim sahasina ve gurup tankina taginmasi,
* (riin surup halinde oldugundan seker eritme ve surup hazirlama safhas,
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* Yiksek teknoloji sayesinde suruplann biitin yabanci
madde ve safsizliklardan tamamen arindirilmis olmasi
sebebiyle filtrasyon asamasi,
* Suruplarin mikrobiyolojik olarak son derece giivenli
olmast sebebiyle pastdrizasyon asamasi tamamen orta-
dan kaldirhr.
Bdylece Uretici isgilik, enerji, zaman gibi maliyeti arttiran gi-
derlerinin digmesiyle kar marjini arttirir, yatinm yapmadan
kapasite artisiyla karsilagir.

Buyuk yatinmlarla gergeklestirilen mikro sterilizasyon ve etkili
stizme iglemleri neticesinde ortaya gikan surup saflik ve mik-
robiyolojik yénden tamamen guvenlidir. Bu da Ureticinin
pazara sundugu Uriiniin kalitesi konusunda endige duyma-
masini saglar.

Yine fruktoz surubunun 6nemli avantajlarindan biri toplam
kalitenin en dénemli parametrelerinden biri olan standart
kaliteye ulagsma noktasinda karsimiza gikmaktadir. Normal
seker Uretim esnasinda asit ve isi etkisiyle inversiyona ugrar.
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Bu inversiyon orani her partide standart degildir ve rafda
kalma sUresince devam eder. Boylece Urln kalitesinde
standart yakalamak zorlagir. Fruktoz suruplarinin ise fabri-
kada yapilan inversiyon isleminden sonra, liretim esnasinda
ya da rafta inverte olmasi s6z konusu degildir ve igecek
karbonhidrat profili agisindan daima sabit kalr.

Yiksek fruktozlu misir suruplartile ilgili olarak hatirda kalmasi
gereken en dénemli nokta ise bu suruplarin tamamen dogal,
besleyici, iglenmis tarim GrGnleri olmasidrr.

Yurt diginda oldugu gibi tilkemizde de, kolaylikla kullanilabilir
ve insan sagligi agisindan son derece glivenli bu suruplarin
yayginlastinimasi Turk gida sanayii i¢in oldukca 6nemlidir.
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Genel Merkez ve Subielerimizin uenel kurullan agagidaki ,‘

Not: Genel Kurullara iliskin detayli hiluiler weh sayfamizdan duyurulacaktir, \
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